
Ce vin rouge raffiné et structuré révèle 
des arômes puissants de fruits noirs, 
d'épices délicates et de garrigue. En 
bouche, il se caractérise par sa rondeur, 
sa fraîcheur harmonieuse et ses tanins 
veloutés.

Grenache noir, Syrah, 
Carignan, Mourvèdre

Caillette avignonnaise, terrine de 
sanglier, samoussas au boeuf

Acidité

Fraîcheur

Gourmandise

Tanins

Volume en bouche

LE MOT DU SOMMELIER

CÉPAGES

TERROIR

PALETTE AROMATIQUE

Cairanne
Notre Dame des Excès

Service
17°

Garde
7 ans

Élégant Fruité Rond

Situé au coeur de la Vallée du 
Rhône,notre cuvée exprime 
toute l’authenticité et la 
richesse de son terroir.

VINIFICATION
Vinification traditionnelle en cuve béton. 
Longue cuvaison (21 jours). Eraflage total à 
réception des raisins. Macération pré-
fermentaire à froid (18°C). Délestages, 
pigeages manuels, remontages quotidiens.

ÉLEVAGE
Elevage en cuve inox.

ACCORDS METS ET VINS
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