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Une cuvée traditionnelle avec une vraie

. expression du terroir aux saveurs de

Service garrigue. Un vin de garde puissant et
17° élégant.
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Gourmandise

Un terroir d’exception au
pied des Dentelles de Mont-
mirail, sur des sols argi-
lo-calcaires. Pour le reste
de [l'appellation, les sols
sont sablo-argileux, avec
des bancs de galets roulés

ELEVAGE

Elevage en cuve béton.

sur le plateau des garri- _

gues et surlesterrasses de ~\

'Ouvéze. \_
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Q 589, Route de vaison, 84190 Gigondas France {, 04.90.65.83.78

CEPAGES VINIFICATION ACCORDS METS ET VINS

60% Grenache noir é Vinification traditionnelle en cuve Un paleron de boeuf au vin et aux
30% Syrah, béton. Longue cuvaison (21 jours) oignons

10% Mourvedre, Eraflage total. Délestages, pigeages Une feta rétis au romarin
Cinsault manuels, remontages afin d’extraire

TERROIR les ar6mes et la couleur.
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