
Une cuvée de caractère pour les ama-
teurs de vins puissants qui présente une 
belle longueur en bouche, sur un très bel 
équilibre. Un beau rosé de gastronomie à 
servir sur des mets relevés.

Grenache noir
Cinsault

Vin de saignée et fermentation à 
basse température pour préserver 
la fraîcheur des arômes.

Acidité

Fraîcheur

Gourmandise

Tanins

Volume en bouche

LE MOT DU SOMMELIER

CÉPAGES VINIFICATION

TERROIR

PALETTE AROMATIQUE

Service
8°

Garde
3 ans

Gourmand Structuré Puissant

Une cuvée issue de vignoble 
sur Gigondas avec une 
production totale d’environ 
1% des volumes.
Des raisins ramassés à 
pleine maturité qui offrent à 
cette cuvée tout leur fruité 
et une belle rondeur.

Elevage en cuve inox.
ÉLEVAGE

ACCORDS METS ET VINS
Une soupe au pistou
Des tomates farcies au fromage 
de chèvre frais
Des sushis ou un wok de légumes 
aux crevettes
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groseille fraise

Gigondas
Signature rosé
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