
Le Dit du Bastidon Blanc est un vin mixte 
qui s’accordera parfaitement à toutes 
les situations.

60% Grenache blanc
40% Viognier

Vinification traditionnelle avec 
éraflage total à réception des 
raisins et pressurage direct. 
Macération liquide à froid qui 
permet le débourbage tout en 
conservant les bourbes fines, riches 
en arômes.

Acidité

Fraîcheur

Gourmandise

Sucrosité

Volume en bouche

LE MOT DU SOMMELIER

CÉPAGES VINIFICATION

TERROIR

PALETTE AROMATIQUE

Service
8°

Garde
2 ans

Frais Vif Minéral

Un vignoble situé à  300 
mètres d’altitude qui 
domine le Nord de la Vallée 
de l’Eygues, sur des sols 
argilo-calcaires mêlés à 
des graves et du grès.

Elevage en cuve inox 
thermorégulée. 

ÉLEVAGE

ACCORDS METS ET VINS
Un apéritif
Une parillada de poissons et 
fruits de mer
Des couteaux en persillade
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