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LE MOT DU SOMMELIER

Une superbe structure pour cette cuvée,
avec un bois présent trés bien intégré.
C’est un vin suave.

Service
17°

PALETTE AROMATIQUE
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toast cacao

Acidité¢ @ @
Tanns @ O 0 O O
Volumeenbouche @ @ @ @ @
Fraicheur @ @ @

Gourmandise @ @ @ @

CEPAGES VINIFICATION ACCORDS METS ET VINS
Grenache é Vinification traditionnelle en cuve Une daube & la provencale
Syrah béton. Longue cuvaison (6 a 8 Un carré d’agneau a Iail
Mourvedre semaines). Eraflage partiel. Un civet de sangliers
Cinsault Un dessert a base de chocolat
TERROIR ELEVAGE
Une cuvée issue d’une Elevage de 12 mois en
sélection parcellaire de barrique neuve du
vieilles vignes, récoltées centre de la France pour A(
manuellement. Faibles la finesse des arémes. =&
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