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LE MOT DU SOMMELIER

Une cuvée qui allie tradition et modernité,
. vouée a une trés belle longévité. Un
Service élevage en vieux foudre qui confére a ce

17° vin des tanis soyeux et fondus. Séduction

assurée de par sa finesse et sa longueur
en bouche.
PALETTE AROMATIQUE
Garde
10 ans m
groseille
cassis poivre
i Acidit¢ @ @
Tanins @ @ @

Elevage en viesrs
fowidres e chéine

Volumeenbouche @ @ @ @
Fraicheur @ @

Gourmandise @ @ @ @

CEPAGES VINIFICATION ACCORDS METS ET VINS

80% Grenache noir é Vinification traditionnelle en cuve Une plancha de poissons

20% Syrah, béton. Longue cuvaison (21 jours). et viande rouge

Mourvedre, Cinsault Egrappage partiel. Délestages, Un roti de veau et légumes
pigeages manuels, remontages afin oubliés

d’extraire les arémes et la couleur.

TERROIR

Une cuvée issue d'une .
sélection rigoureuse des ELEVAGE
raisins a pleine maturité, en

ili i El foudre d
milieu et fin de vendanges SUEEE Ehl elielrs CE

chéne.
sur les coteaux et les
hauteurs de Gigondas, au ,-._(
pied des Dentelles de Mont- \ ~
mirail. Récoltes manuelles. DE LA VALLEE
) DU RHONE
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