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CEPAGES
75% Grenache noir é
15% Syrah

10% Mourvedre

et Cinsault

TERROIR

Une cuvée issue d'une
sélection parcellaire de
vieilles vignes. Récoltes
manuelles a pleine maturité
en milieu et fin de
vendanges, faible rende-
ment.

Puissanl

LACAVE

Service
17°

Garde
+10 ans

VINIFICATION

Gigondas
Le Primitif

LE MOT DU SOMMELIER

Une cuvée haut de gamme, puissante et au
potentiel de garde certain, qui embellira
vos plus beaux plats sur vos tables.

PALETTE AROMATIQUE

cerise prune réglisse
Acidité¢ @ @
Tanins @ @ @
Volume enbouche @ @ @ @
Fraicheur @ @ @
Gourmandise @ @ @ @
ACCORDS METS ET VINS

Vinification traditionnelle en cuve

béton.

Longue cuvaison (6 a 8 semaines).
Clarification par simple soutirage

avant mise en bouteille.

ELEVAGE

Elevage en cuve béton
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e 589, Route de vaison, 84190 Gigondas France {, 04.90.65.83.78

Un chapon réti aux morilles
Un gigot d’agneau
Une cote de boeuf
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GNOBLES
DE LA VALLEE

DU RHONE

C caveau@cave-gigondas.fr
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