
Une cuvée comme on la faisait autrefois, 
avec du caractère, de la puissance et 
d’une grande richesse aromatique.

75% Grenache noir
15% Syrah
10% Mourvèdre et 
Cinsault

Vinification traditionnelle en cuve 
béton. Longue cuvaison (1 mois). 
Eraflage partiel. 

Caille aux morilles
Côte de boeuf maturée

Acidité

Fraîcheur

Gourmandise

Tanins

Volume en bouche

LE MOT DU SOMMELIER

CÉPAGES VINIFICATION

TERROIR

PALETTE AROMATIQUE

Service
17°

Garde
9 ans

Terroir Puissant Ancestral

Une cuvée issue d’une 
sélection parcellaire qui 
reflète parfaitement 
l’expression de son terroir 
et le savoir-faire de vigne-
rons passionnés.

Elevage de 12 mois en 
foudre de chêne, de plus 
de 100 ans. 

ÉLEVAGE

ACCORDS METS ET VINS
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