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ferro Duissant  fnceslral

LE MOT DU SOMMELIER

Une cuvée comme on la faisait autrefois,
avec du caractére, de la puissance et
d’une grande richesse aromatique.

Service
17°

PALETTE AROMATIQUE
Garde
9 ans II
épices zan sous-bois silex
Acidit¢e @ @

Tanns @ O 0 O O

Volumeenbouche @ @ @ @
Fraicheur @ @ @
Gourmandise @ @ @

BRATION
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\INE PRGTEGEE

CEPAGES VINIFICATION ACCORDS METS ET VINS
75% Grenache noir é Vinification traditionnelle en cuve T
15% Syrah béton. Longue cuvaison (1 mois). ey a——
10% Mourvedre et Eraflage partiel.
Cinsault
TERROIR ELEVAGE
Une cuvée issue d’une Elevage de 12 mois en
sélection parcellaire qui foudre de chéne, de plus
reflete parfaitement de 100 ans. A(
I’expression de son terroir —~&
et le savoir-faire de vigne- — ulehienss
rons passionnés. N DU RHONE
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