
Un rosé frais et festif idéal 
pour toutes les occasions.

95% Grenache noir
5% Cinsault

Vinification par pressurage direct.

Acidité

Fraîcheur

Gourmandise

Sucrosité

Volume en bouche

LE MOT DU SOMMELIER

CÉPAGES VINIFICATION

TERROIR

PALETTE AROMATIQUE

Tanins

Service
10°

Garde
3 ans

Frais Fruité Léger

Sélection parcellaire sur 
des terroirs de plaine, au 
type de sol sablonneux.

Elevage en cuve inox.

ÉLEVAGE

ACCORDS METS ET VINS
Un apéritif
Des légumes farcis (tomates, 
courgettes, poivrons, ...)
Un barbecue
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framboise fraise

Côtes du Rhône
La Font Louisiane

Portrait C
uvée


