
Une cuvée gourmande aux tanins fins et 
bien enrobés. Un vin léger, idéal pour 
toutes occasions.

Grenache noir
Syrah

Vinification traditionnelle en cuve 
béton. Cuvaison moyenne de 15 
jours. Eraflage total. Pas de foulage. 

Un poulet basquaise
Un parmentier de canard confit
Un pot-au-feu aux trois viandes

Acidité

Fraîcheur

Gourmandise

Tanins

Volume en bouche

LE MOT DU SOMMELIER

CÉPAGES VINIFICATION

TERROIR

PALETTE AROMATIQUE

Côtes du Rhône 
La Font Louisiane

Service
16°

Garde
3 ans

Fruité Rond Simple

Terroirs de plaine

Elevage en cuve béton.

ÉLEVAGE

ACCORDS METS ET VINS
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groseille réglisse poivre

Portrait C
uvée


