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100% Muscat petits
grains

TERROIR

Unvignoble en terrasses de
4.5 ha tenus par la Famille
Bernard depuis 3 généra-
tions. Situé au quartier de
St Véran, sur Beaumes de
Venise, au sud des
Dentelles de Montmirail.
Sur des sols sableux et peu
caillouteux de 14 millions
d’années. Récoltes manuelles.

IGP Vaucluse

Les Bulles des Dentelles

Service
80

Garde
3 ans

VINIFICATION

Pressurage direct. Vinification en
gardant 19g de sucre , stabilisation
par le froid. Puis, prise de mousse en

cuve close avec adjonction
pour un controle de la bulle.

ELEVAGE

Elevage en cuve inox.
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Fasti

LE MOT DU SOMMELIER

Un vin pétillant, frais, tres fruité, élégant,
aux fines bulles.

PALETTE AROMATIQUE

ananas

fleurs blanches

&

kumquat physalis

Acidité¢ @ @
Sucrosit¢t @ OO O
Volumeenbouche @ @ @ @
Fraicheur @ @ @ @
Gourmandise @ @ @ @
ACCORDS METS ET VINS

Un apéritif
Une glace aux fruits exotiques
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